
 

Η ARANYCIPO είναι μια Ουγγρική οικογενειακή επιχείρηση που παράγει υψηλής ποιότητας 
αρτοσκευάσματα (φρέσκα και κατεψυγμένα) με τριάντα χρόνια εμπειρία, έχοντας γίνει ένας 
σημαντικός προμηθευτής αρτοσκευασμάτων σε αλυσίδες super market, καταστήματα λιανικής 
και στον κλάδο της εστίασης. Η γκάμα τους περιλαμβάνει παραδοσιακά αρτοσκευάσματα αλλά 
και καινοτόμα προϊόντα, καλύπτοντας ποικίλες διατροφικές ανάγκες (προϊόντα χωρίς γλουτένη, 
χωρίς λακτόζη, προϊόντα χαμηλών υδατανθράκων και χωρίς ζάχαρη). Η παραγωγική τους 
μονάδα βρίσκεται στο Pecs της Ουγγαρίας και έχει έκταση 10.000 τ.μ., επιτρέποντας τους να 
λειτουργούν ευέλικτα και να μπορούν καλύπτουν και customized προϊόντα πελατών. Οι 
διαδικασίες παραγωγής τους συμμορφώνονται με τα υψηλότερα διεθνή πρότυπα, όπως 
επιβεβαιώνεται από την πιστοποίηση IFS, ενώ επιλέγουν προσεκτικά τους προμηθευτές τους, 
δίνοντας προτεραιότητα τόσο στην ποιότητα όσο και στη βιωσιμότητα. Επενδύουν σε 
ενεργειακά αποδοτικές τεχνολογίες και χρησιμοποιούν ανανεώσιμες πηγές ενέργειας για να 
ελαχιστοποιήσουν το οικολογικό τους αποτύπωμα. 

Προϊόντα 

 Παραδοσιακά φρέσκα αρτοσκευάσματα: Φρέσκο ψωμί, μπαγκέτες, ψωμάκια και 
αρτοσκευάσματα φτιαγμένα με δοκιμασμένες στο χρόνο συνταγές. Στην Ουγγαρία, είναι 
η μόνη εταιρεία που έχει άδεια παραγωγής και διανομής König Ludwig Bavarian Rye 
Bread. Επίσης, προσφέρουν δανέζικα αρτοσκευάσματα, διαθέσιμα τόσο σε γλυκές όσο 
και σε αλμυρές ποικιλίες.  

 Εξειδικευμένα Προϊόντα: Προϊόντα χωρίς γλουτένη, χωρίς λακτόζη, προϊόντα χαμηλών 
υδατανθράκων και επιλογές χωρίς ζάχαρη για την κάλυψη συγκεκριμένων διατροφικών 
αναγκών. 

 Customized αρτοσκευάσματα: Δυνατότητα ανάπτυξης προϊόντων προσαρμοσμένων 
στις ανάγκες των πελατών. 

 Frozen αρτοσκευάσματα Bake-off: Χάρη στην τεχνολογία κατάψυξης με σοκ 
(χρησιμοποιώντας υγρό άζωτο και ηλεκτρικές μεθόδους), μπορούν να παράγουν ένα 
ευρύ φάσμα προϊόντων bake-off. 

Πλεονεκτήματα 

 Εξειδικευμένα αρτοσκευάσματα (gluten-free, lactose-free, low carb, sugar-free) 
 Ποιότητα και πιστοποιήσεις: Πιστοποίηση IFS, πιστοποίηση RSPO. 
 Βιωσιμότητα και καινοτομία: Επενδύστε σε καινοτόμες διαδικασίες για την περαιτέρω 

βελτίωση της ποιότητας των προϊόντων, διατηρώντας παράλληλα περιβαλλοντική 
υπευθυνότητα. 

https://www.aranycipo.hu/

